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Swigta to czas radosci, wspolnoty i dobrej energii.
Wigilia fumowa [ub Christmas Party w
zabytkowych wnetrzach Patacu Minoga pod
Krakowem to wyjgtkowy prezent, krory mozesz

podarowac pracownikom w tym picknym okresie.

Zapraszamy!




NIEPOWTARZALNY KLIMAT

Fascynujgca mieszanka luksusu i historii
oraz elc’gancji I Cic‘pz’a. W Patacu M inoga _
oraz w Spichlerzu Minoga zorganizujesz V4

niezapomniane Christmas Pamj.

CHRISTMAS PARTY

Podaruj swoim pracownikom najpickniejszy prezent!

DOSKONALE ATRAKCJE  T@#
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KM
Baw si¢ do bialego rana przy swigtecznych {'{gﬁ,‘,‘gﬂj,a
hitach. White Casino, §wiqreczno ﬁvrol'usrro, ,/ 3
nowoczesne ko[ga’owanic? Podejmujemy kazde PELNY SUKCES \

wyzwanie, bo wwemy, ze ogranicza nas tylko Zm;faj naszemu doswiadczeniu, a pokaz’emy

/ o
wyobraznia. Ci, ze kazdy detal ma znaczenie. Szyjemy na
miare. Domdzamy. Wspieramy. Us’miechamy

sie. Dbamy kompleksowo.
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BANKIET SWIATECZNY

Baw si¢ dobrze, my zajmiemy sie resztg!

7 USMIECHEM

Zaufaj naszemu doswiadczeniu, a pokazemy Ci,

ze profesjonalny, oficjalny bankiet moze by¢

pelny usmiechu, komfortu i pozostad w pamigci
gosci na dlugie lata.

Z POMYSLEM

Tylko z nami z dnia na dzien mozesz przenies¢ sig
ze swiata lat 20 w klimat ruscykalny i zawsze
poczujesz, e jestes we wlasciwym miejscu.
Starannie  selekcjonujemy menu, dekoracje i
atrakcje, by zachwycac dobrym smakiem w

!'midqm szcch(;le.




MAGICZNA ATMOSFERA

Ogieﬁ w  kominku, zapach drewna i choinki.
Otwiecramy dla  Was  miejsce  nieskonczonych
mozliwosci - wiele aranzacji i dekoracji oraz plastyczng
przestrzeﬁ, w krdrej Twoi gos’cie poczuja  sie
jednoczesnie wyjgrkowo i swobodnie

WIGILIA FIRMOWA
Wyjgtkowe okazje swietuj w najlepszym stylu!

ZNAKOMITE MENU

Zapewnimy niebanalne  menu, bazujgc  na

lokalnych produkeach i naszych przypalacowych
ogrodach  warzywnych  oraz  spizarniach. P1 Ié KNE WSPOMNIENIA

. . . . - .
WV_J 4 tk?wy i lfzzlp efnllemem s .sm‘“ e Poprowadzimy Cig z entuzjazmem przez caly proces
PRt R e G, organizacji z duzym wsparciem i zaangazowaniem.

Przez'qwamq to rad'osne wqdarzenie razem z Wami.




PRZYSTAWKA

Pierozki z pieczonym sandaczem i swiezym

koperkiem

ZUPA

Bulion czosnkowo-pietruszkowy, pierozki
miesno - grzybowe

g) Krem z pomidoréw i piec‘zonej papryki
DANIE GLOWNE

Poledwiczki drobiowe w sosie ziotowo
serowym, purre ziemniaczane z chrzanem,

brokut pod beszamelem

Duszony schab w sosie na lokalnym winie,
pietruszkowe kluski §lqskie, gotowana
kapusta z kminkiem

Swiqreczny zawijaniec
DESER

Ciastko czekoladowe na malinowym
grylazu, bita smietana

Gruszka gotowana w czerwonym winie
1 goéa’zikach, z kruszona bezq

Sernik w polewie czekoladowej

PRZYSTAWKA

Tatar ze sledzia, marynowane jablko, %

olej Iniany, §wi€2y koper

ZUPA

Tl
]
Wi

Zur na suszonych grzybach z
ziemniakami

Zupa borowikowa z lazankami
DANIE GLOWNE

Wolowina po burgundzku z pieczonymi
warzywami karmelizowana cebulka,
kasza gryczana z tymiankiem

Dorsz na risotto buraczanym w sosie
/
maslano- cytrynowym

Kolorowy makaron z kurkami
w smietanie i julienne warzywnym

DESER

Strudel jabtkowy z cynamonem, gatka
lodow wanilinowych

Swiateczny piernik ze sliwkowym
€
nadzieniem

Mus makowo - piernikowy z bakaliami

Prezentowane menu sq jedynie propozycjg. Istnieje mozliwosc

modyfikacji oraz dopasowania pod Panstwa oczekiwania.

Dostepne jest menu

wegetarianskie lub weganskie

Mozliwos¢ degustacji
wina z wlasnej winnicy




M E

ZUPA
Barszcz czerwony z kulebiakiem
Zupa cebulowa na bia{ym winie
DANIE GLOWNE

Poledwiczka wieprzowa otulona wedzonym
boczkiem

Piers z kaczki w sosie z czarnej porzeczki
Pieczony tosos z musem chrzanowym

Golgbki w kapuscie wloskiej z dziczyzng i
o [&
lcmymi gr‘zybami

Roladka z indyka w sosie
pomaranczowo - imbirowyn

DODATKI

Grillowane kopytka, ziemniaczane gratin,
kasza gryczana niepalona,
koperkowa surowka z bialej kapusty,
bukiet warzyw na parze

Prezentowane menu sq jedynic propozycjg. Istnieje
“ ] T e i .. .
mozliwos¢ modyfikacji oraz dopasowania pod

Panstwa oczekiwania.

o ’ - .
°0a%  Zapewnimy znakomite
@ i niebanalne menu

BUFETOWE

N U

ZUPA

Krem z selera z musem sliwkowym,
chipsy z pora

Cappuccino grzybowe, grzanki ziolowe,
podsuszana szynka

DANIE GRLOWNE

Kurczak w sosie ziolowym i prazonym
slonecznikiem

Pieczen szpikowana warzywmni Z s0sem
musztardowym

Tagliatelle z borowikami i rozmarynem

Muffinka z soli ze szpinakiem
1 suszonym pomidorc’m

Placuszek warzywny z salsq meksykanskg
DODATKI

Ziemniaczki opickane z rozmarynem, ryz
curry, kluseczki ﬁuncuskic, pieczony burak
z kolendrg, kruche warzywa z winegret,
surowka z czerwonej kapusty z rodzynkami

+ ZIMNY I SLODKI BUFET

BHZH]CJHH na IOL’L‘T{HE}“C]I

produktach

oS
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MAGDALENA MASLICHA
BUSINESS DEVELOPMENT MANAGER

+48 663 271 329

m.maslicha@minogapalac.pl

Zespol Palacowo - Parkowy w Minodze
Minoga 118, 32-046 Minoga
www.minogapalac.pl




